MENU DU 9 JUIN AU 13 JUIN

Lundi 9

Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13
Carottes rdpées & e

Endives mimolette Pizza margarita
Céleri Champignons a la créme Quiche légumes
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Goulash 41,%\/

. Filet de poisson___ Jambon grillé
Poisson meuniere Steak haché Omelette

Pommes sautées ' Purée Pates

Gratin de cowget’cest
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Produits laitiers
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Poélée de légumes Carottes au jus
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Pentecote
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Comloo’ce

lle flottante
Yaourt / Fruit

Fraisier Anadnas
Eclair Litchi sirop

Yaourt Yaourt fruit
Fruit Fruit
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Indication de la présence d’allergenes : @let P'oé:t{:t' Le Princi looll La Gestionnaire

Les produits utilisés pour la confection des repas pour les cantines sont susceptibles .
produ P fion des repas p , P e~ ) Norman MADEICZYK  Sophie PECRON
de contenir des traces de 14 allergenes majeurs suivants : crustaces, oeufs, poissons, '

arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites,

lupin, mollusques, gluten.



