MENU DU 16 JUIN AU 20 JUIN

Oeuf mayonnaise

Asperge

Palet végé
Filet de poisson

Riz

Julienne de légumes

*

Produits laitiers

*

Péche adu sirop
Mousse chocolat
Yaourt / Fruit

Mardi 17

Concombre

Pa S‘téque

*

Cordon bleu
Omelette

Macaroni
Ratatouille

*

Produits laitiers

%*

Donuts
Yaourt / Fruit

Jeudi 19

Tomate vinaigre’c’ce
Macédoine

Melon

*

Hachis loowmen’cier
Salade

*

Produits laitiers

*

Pavlova

Yaourt

Cocktail de fruits

Vendredi 20

Cocktail de crevettes
Charcuterie

Salade de mais

*

Tajine de volaille
Chipolatas
Semoule

Légumes tajine

%*

Produits laitiers

*

Glace
Yaourt / Fruit
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Indication de la présence d’allergenes :

Les produits utilisés pour la confection des repas pour les cantines sont susceptibles {30% % (P'oet{:t '

de contenir des traces de 14 allergenes majeurs suivants : crustaces, oeufs, poissons,
arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites,
lupin, mollusques, gluten.

Norman MADEJICZYK So[ohie PECRON



