Lundi 1er

Melon

Macédoine

*

Steak hache

Jambon
Frites

Haricots verts

*

Produits laitiers

*

Créme dessert
Yaourt Fruit

Viandes d'origine francaise

Mardi 2

Oet,t{2 dur

Tomate vino\igret’ce X

*

gy |

Pates saumon

*

Produits laitiers ==

*

Fromage blanc

Compo’ce Fruit

Poissons non menacés Produits locaux Menu végétarien Appellation d'origine  Fait maison  pyoduits de la ferme

MENU DU 1ER SEPTEMBRE AU 5 SEPTEMBRE

Jeudi 4

( “‘) Vendredi 5

Betteraves

Carottes ra“\loées )
Croc legumes

Feuillete fvomage ) i

1
*

Poisson

Crousti fromage

Saute de porc olives

® "

Blée a la tomate
Merguez
Semoule

Ratatouille

*

Courge’c’ces

Produits laitiers
Produits laitiers ﬁ:
) Glace
Cocktail de fruit
Fruit

Fraise

Eclair  Fruit
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Indication de la présence d’allergenes :

Les produits utilisés pour la confection des repas pour les cantines sont susceptibles
de contenir des traces de 14 allergenes majeurs suivants : crustaces, oeufs, poissons,
arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites,
lupin, mollusques, gluten.
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— 7 —=Dgs modifications sont susceptibles d'étre dpportées d ce Menu.
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? Merci de votre compréhension.
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Le Princilooll La Gestionnaire
Norman MADEJICZYK Sopkie PECRON




