MENU DU 5 JANVIER AU 9 JANVIER 2026

Vendredi 9

Jeudi 8

Mardi 6

Souloe A

Quiche lorraine
Haricots verts

*

Lundi 5

Ckoa-rouge
SO(AIOQ
Cervelds

Ckoa-fleur vinaigret‘te
Feuilleté hot-dog
Steak fromager

frites

Macédoine

*

*
Poisson meuniere

Poisson o(ujour

Steak hache de poule’t

FAIT
MAISON

Rognons 4

Pommes de terre

Printaniere de légumes

*

Salade
Riz

*

Ratatouille %

*

Produits laitiers Brocolis
¥*

*

Produits laitiers

*

Produits laitiers

%
Produits laitiers

FAIT
MAISON

Riz au lait VAN
Flan caramel

Fruits

Créeme britlee ©
lle flottante

Liégeois chocolat

Yaourt dux fruits

Péche surprise

Fruits

Fruits
GALETTE oes RQiS

Produits

Poissons non menacés Produits locaux Menu végétarien APPe”o\’cion o('origine Fait maison  pyoguits de Ig erme
controlee - , blo|0gtc[ues

Vidndes o(’origine francaise
d'extinction
- MAISON

gm f "fﬁ? & () ) B

Indication de la présence d'allergenes :

Les produits utilisés pour la confection des repas pour les cantines sont susceptibles
de contenir des traces de 14 allergénes majeurs suivants : crustacés, oeufs, poissons,
arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites,
lupin, mollusques, gluten.

Le Princiloal La Gestionnaire

Norman MADEJICZYK Sopkie PECRON

Des modifications sont susceptibles d'étre apportées a ce Menu

selon l’alolorovisionnement.

Merci de votre comprékension.




