MENU DU 06 AVRIL AU 10 AVRIL 2026
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Indication de la présence d'allergenes :
Les produits utilisés pour la confection des repas pour les cantines sont susceptibles
de contenir des traces de 14 allergenes majeurs suivants : crustacés, oeufs, poissons,
arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, graines de sésame, sulfites, Le Principal |La Gestionnaire

lupin, mollusques, gluten. Norman MADEJCZYK Sophie PECRON

Des modifications sont susceptibles d’étre apportées a ce Menu
selon lapprovisionnement.
Merci de votre compreéhension.
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