MENU DU 25 MAI AU 29 MAI 2026

Mardi 26

Melon
Peche au thon

Lundi 25

Cordon bleu
Boulettes végé
Pates
Concassé de tomates ©

*

Produits laitiers

*

Fromage blanc straciatella
Compote pomme/péche
Yaourt
Fruit

Viandes dorigine francaise ~ F0issons non menacés

d extinction locay
—-“"'5": Mr. Goodfish aux

Indication de la présence d’allergénes :

Les produits utilisés pour la confection des repas pour les cantines sont
susceptibles de contenir des traces de 14 allergenes majeurs suivants :

végetarien

",

contrdlée

Fait maison Produits

crustacés, oeufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde,
graines de sésame, sulfites, lupin, mollusques, gluten.

Des modifications sont susceptibles d’étre apportées
a ce Menu selon Lapprovisionnement.

Merci de votre comprehension.

Jeudi 28

Taboulé
Salade mais

Magret de canard

_I:I

Jambon braisé
Gratin dauphinois
Tomate provencale

*

Produits laitiers

*

Rocher coco %
Tarte au chocolat
Yaourt
Fruit

Produits Menu Appellation dorigine Produits de la ferme

e biologiques Le Principal
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Vendredi 29

Mousse de foie
Céleri roquefort

*

AN\
Emincé de dinde T/

Risotto

Produits laitiers

*

Velouté fruix X
Salade d agrumes
Yaourt
Fruit

La Gestionnaire

Norman MADEJCZYK Sophie PECRON
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